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Salllselta klvettomla taatelelta._ ‘.;\ R : ; Rl E ATl ‘_'-_ J SOOg /Sa‘ﬂlsglt T
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Y et D " e © 4 ' tumma*a kaakaota
AR

ialta pah klnat leivinpaperin péélle ja paahda uunissa

' 175°C noin 20 min. Kaada pahkindt tehosekoittimeen
. ja aja sileéksi tahnaksi 6ljyé joukkoon valuttaen. Li-
saa joukkoon loput aineet. Purkita ja anna jéahtya.

'Séi’fIYVyys: 2 vkoa jdkaapissa suljetussa purkissa.

Tuorepuurolastut  ((EIEED

2dl  Salliselta kookos tuorepuuroseosta
% dl  sokeria
Sailyvyys: 2 vkoa Y2dl  Salliselta mantelijauhetta
oneeninnissd 1| Salliselta leivinjauhetta
1rkl  Salliselta vaniljasokeria
1dl  Salliselta kuivattuja karpaloita
1 kananmuna
50g sulaa voita

2 ? Mittaa kuivat aineet kulhoon. Sulata voi ja

} _f %, lisdd voihin kananmuna. Yhdistd seokset ja

4 ® f&‘i‘;‘?, nostele leivinpaperin péille pienid kasoja. Jata
& xé’ %, filaa kekojen ympirille. Paista 200°C 7 min.
:"fx»( Anna jaahty.
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Inkivaari-shot (@il Mango-inkivaaritee - |

1 vetta AT 11 vettd
2 limen mehu ymi 11l  Salliselta minttua i
2 sitruunan mehu \(EY\'*\ 10 kpl  Salliselta maustepippuria
1.~ limen kuori 10 kpl - Salliselta kokonaista neilikkaa
1 sitruunan kuori 1 kpl  Salliselta tahtianis -
1%2dl  Salliselta kristallisoitua inkivaarid 350 g Salliselta kuivattuja mangoja
Y2dl hunajaa Y2dl  Salliselta kristallisoitua |nk|vaar|a
' . (1 vkl hunajaa)
Mittaa vesi ja mehut kattilaan, lisaad 3l irtoteetd (esim musta tee)
~limen ja sitruunan kuoret ja kiehauta. ' ¥
Liséiéi inkivadri ja hunaja ja anna kiehua Kiehauta vesi. Laita mausteet haudutus-

pussiin tai teepalloon. Laita mangovii-
paleet, inkivddri, hunaja ja maustepussi -
kiehuvaan veteen ja keitd 20 min. Kaada
mukeihin ja lisdd irtotee sihdissd, anna
hautua hetki.

n 3 min. S||V|I0| inkivadrit pois juomasta

Maustepussi glogiin _
10 Salliselta maustepippuria

10 Salliselta kokonaista neilikkaa o
2 - Salliselta tahtianiksia = MR
Ya tl Salllselta cayenneplppurla ;S

Laita aineet haudutuspussiin tai pa_kkaa
kauniisti lahjaksi esim mausteputkeen.
Kuumenna 1 | valmisglégin kanssa tuo-
maan intensiivisyyttd makuun.

W

Dippaa Salliselta kuivatut mangoviipaleet
suklaaseen ja koristele
Salliselta pahkinoilla tai strosseleilla/

nonparelleilla. &£ 7
ST EHON
B e | S :
@t
‘ s !-l-.!:'t i
4 ik b= 1




Mango-chilihillo  (§l
2509 Salliselta kuivattuja mangoja
3dl vettd

1'% dl hillosokeria .

Yatl  Salliselta inkivaaria

% tl  Salliselta chilirouhetta

~ 21kl  sitruunamehua
. Ydl  sokeria.

& I"'“';Ll?a_l_(';ittele mango pienemmiksi paloiksi. -
- Laita kattilaan mangot, vesi, hillosoke- -

" ri, mausteet ja sitruunamehu ja keitd

~ miedolla limmall4 kunnes mango on -
<. pehmennyt ja seos paksuuntu- -

v~ hyvin.
Silyvyys: 2 vkoa

% | jddkaapissa suljetussa

; purkissa. -

s

N

nut. Lisdd sokeri ja sekoita

Taatelihillo (@D

350 g Salliselta kuivattuja taateleita 250 g Salliselta pekaanipéhkindita :

1 paarynd 3rkl  rypsidliyd e N
2kl sitruunamehua 3rkl  hunajaa P
3dl  persikka-jadteetd 1 rkl  hienoa merisuolaa C_.-.':, £
2 rkl  hillosokeria 1/2 rkl Salliselta rouhittua mustapippuria <ghas -
11l Salliselta lakritsijauhetta B &SN

(sokeria)

Leikkaa taatelit ja kuorittu
padrynd pienemmiksi paloiksi.
Laita kaikki aineet kattilaan

ja keitd kunnes taatelit ovat
pehmenneet. Aja tasaiseksi
sauvasekoittimella.

Lisdd sokeria tarvittaessa. g
© Siilywyys: 2 vkoa !}

jadkaapissa suljetussa ==

purkissa.

MustapPippuri-pekaanipahkinat @l - t":\

S

\ Sekoita pahkinat, 6ljy sekd hunaja ja levité leivinpaperin pzéiéille“""_.-
"\ uuninpellille. Paahda 175°C n. 11 min. Kaada péhkint astiaan ja *
. '\, sekoita joukkoon mausteet. Anna jaahtya leivinpaperilla. A,

<

Jouluiset pekaanipahkinat (il
250 g Salliselta pekaanipéhkindita
3rkl  rypsiéljyd

3rkl  hunajaa
] o= VIR

2rkl  sokeria TLORTAS

AL 7
1rkl  suolaa ) ’@
2l

Salliselta kardemummaa
1 tl Salliselta kanelia

Sekoita pahkinat, 6ljy sekéd hunaja ja levita
leivinpaperin paalle uuninpellille. Paahda 175°C n.
11 min. Kaada pahkinét astiaan ja sekoita joukkoon
mausteet. Anna jaéhtya leivinpaperilla.

Séilyvyys: 1 vkon kuivassa ja viiledssa.

Tayta suolaiset joulutortut esimerkiksi

pestolla, mozzarellalla ja tomaatilla.

Ripottele padlle Salliselta Za’atar-mausteseosta
'} . Ja Salliselta auringonkukansiemenia!



ROSMARIINI-VOI

vaahdotettu voita
merisuolaa
Salliselta rosmariinia
Salliselta karpaloita

~ V0 BN
vi B A
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) Hi paahdettua voita svoss 4

viikunahilloa
Salliselta hasselpahkinda karamellisoituna*
Salliselta hasselpahkinarouhetta
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VALKOSIPULI-VOI

vaahdotettua voita

Salliselta valkosipulirouhetta -
(kylmassa vedessa turvotettu)
Salliselta incamarjoja (marjamix)
Salliselta riistamaustetta

W28 ' 8

Viikunahillo (D
250 g Salliselta viikunoita
1.dl  vettd
2 dl hillosokeria
1 kpl  kanelitanko
3tl  Salliselta vaniljasokeria
Yatl  Salliselta kokonaista anista
2% rkl sitruunamehua

KANELI-VOI

vaahdotettua voita
Salliselta kanelia
Salliselta tahtianiksia
Salliselta pinjansiemenia
hunajaa

f g . , %
sl iiuf"l“mﬂiﬁh. ?‘ e
Manteli-suolakeksien ohje takakannessa.

_/- T ks \ /;'I g _:

Poista viikunoista kannat ja pilko
pienemmiksi. Mittaa kaikki aineet
kattilaan ja keita hilloa 10-15 min.

Sailyvyys: 2 vkoa jadkaapissa




PnPar‘utankma - Vaalea PiPar‘i'ﬁa'mir{qf'-\ﬂ_
‘/z dl farumsokerla AL 5dl  vehnédjauhoja
" -._‘2 ' kananmunaa ., j_ 1%t Salliselta pomeranssmkuért‘a X
Z0.0'g sulaavoita . 200 g pehmedd voita
S td - siirappia 3 1dl  sokeria
A ’72’ di . Salliselta mantelljauhetta ' 1t Salliselta vaniljasokeria
5 vehnajauhOJa - Y2t © Salliselta leivinjauhetta
_ Salliselta kanelia * : 1 . kananmuna
 Salliselta mkwaarla R : :
 Salliselta neilikkaa - . Nypijauhot, pomeranssin-
Salhselta.kardemummaa ' kuori, voi, sokerit ja leivin-
Salllselta soodaa KRy ey jauhe murumaiseksi seoksek5|
: f9 0 (80 - Lisdd joukkoon kananmuna ja %
&hﬂota sokerl jamunat kuohkeak5| . sekoita tasaiseksi. Kari kelmuun
'_'dok5| Kaada sekaan voi ja surappl.'_" ja anna tekeytya vah. tunti . AN
3 ,_"'tele sekaan keskenaan sekmtefut oy jddkaapissa. Voit myds paistaa piparit
livat aineet. Kaarl talkma keImuun ) "-hetiﬁ'Pé'ista 200°C 6-8 min.

¢
,a.hrihn tekeytyd ;aakaaplssa yon yli.
RS2 é‘ZOQBC 6 8 mm e Salfyvyys Plparltalkma sallyy suljetussa astiassa-tai
‘ L3 pu55|§sa_142 vkoa. Valmiit piparit sdilyvat "vassa ja
viiledssa suljetussa purkissa valolta suojattugﬂz vk‘qa
Piparitaikinan voi my6s pakastaa, jolloin se s Yy %ge,a
5 _vuoden. o

Paahda pell&vanslemenet kevyestl pannulla* tal i
uunissa’ 200°€ 10 mm faahdyta% Sulata suklaa
ja sekoita muut alnept joukkoon. Tee haluamasi
muotoinen levy. (valkka puohkkaaseen maito-
purkkun) jaanna Ja‘hmettya ]adkaaplssa -

-

~ Tee kauniita suklaalahjoja lusikoihin!
Koristele Salliselta sokerikoristeilla,
pahkingilla ja hedelmilla.

‘ PIKEE'F-N" '

1iso valkuainen. .
n: 2,5dl tomusokeria

"Vaahdota 3-5 min sahkovatkaimella. g . /
Lisad halutessasi elintarvikevaria. L 4% /.
Kayta heti tai sailyta pussissa jaa- ¢ “nl
kaapissa (1-3 pv) B2 1;",'._“- {‘ w4
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i Hedelmaleupa P\Ar‘an!;a'i
5%y df vehndjauhoja .-
1dl~ *kaurahiutaleita

1dl
1l
1kt
Yol

Salliselta tummaa soijarouhetta
_kuivahiivaa

suolaa

Salliselta plstaa5|pahk|n0|ta
Salllselta hasse‘l'pahklnmta

“ w o
1 ¥
t’ 34

fii"

doulugt‘anola

Yadl© oljya b P,
%dl  hunajaa . _{"' h
8dl kaurahiutaleita s, @
2dl  Salliselta auringonkukapsiemenia
2.dl Salliselta kurpitsansiemenia
1l . Salliselta pomeranssinkuorta
“1rkl. Salliselta kanelia
+2dl  Salliselta karpaloita - e
1idl  Salliselta aprikooseja PR ¥ s
1 2dl. - Salliselta saksanpahkifioi .,, W o
2dl  Salliselta pekaanipah _

kaurahiutaleet, siemenet ja
sekoita. Paista leivinpaperin
150°C 30-40 min. Kaéntele
muutaman kerran. Lisda ma
ja péhkindt ja anna jadhtyd

Sailyvyys: 1 vuoden valolta ja hajuilta s

Séilvays: 2 vkoa
jaékaapissa.

paaIIe

= Kuori | ja keitd porkkanat suolaveéessa kyp5|ksl Kfada

Englantilainen hedelmakakku

509 Salliselta rusinoita
100 g Salliselta kandeerattua hedelmamixia
1rkl  Salliselta mantelirouhetta
2rkl  rommia
1250 g voita
- 1%.dl  sokeria
X 3 kananmunaa
7 2rkl  kermaa
1%t Salliselta leivinjauhetta
3dl  vehndjauhoja

Sekoita keskenddn rusinat, hedelmamix, mantelirouhe

ja rommi. Anna maustua. Vatkaa voi ja sokeri vaahdoksi.
Lisdd kananmunat samalla vatkaten. Lisdd kerma. Yhdista
kuivat aineet ja hedelmé&-manteli-sekoitus. Lisaé jauhose-
os massan joukkoon varovasti sekoittaen. Voitele vuoka ja -
laita massa vuokaan. Paista 175°C 40-45 min. -

Kvinoa-porkkanalaatikko

1300 g porkkanoita

3dl - Salliselta kvinoaa

2'5 dl = kaurakermaa ’

1 rkl  Salliselta za'atar mausteseosta

15 rkl  Salliselta kanelia T\\“W\“

ripaus  suolaa @
Salliselta mantelljauhetta A

d"

keitinvesi pois ja soseuta })ork’kanat Huuhfg‘le kvmoa “‘;'

kuumalla vedell3 ja keité‘ohjeen mukaan ky| kst k0|t5‘

kaikki aineet sekalsmja Jdita seos'20x25 cnivtiokaan £ .ﬁu
Tasoita pinta ja ripottele manteluauhetta Iaatlkbﬁi'fpaal G 5%
Tee halutessa Iusﬂ(alla kuwomtl éﬁgta 200‘ 5;%’[1’ "‘5 ,\ﬁ

R T R
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Taatelitayte (NI

vedl  Salliselta vanlljakreemljauhetta

1dl  vettd A /
100 g voita . \.E\?““\ A _
1%2.dl  tomusgkeria L] snos«‘@

250 g Salliselta taateleita ,

100 g Salliselta appelsiinikuorikuutioita
2kl Salliselta vaniljasokeria 35
%4 rkl - Salliselta kanelia

Tee vamljakreeml sekmttamalla Jauhe ]a vesi keskenaan P b
Sekoita kaikki aineet keskenaan. Nostata pulla‘t ja palna
puIIa -aihioiden keskelle ]uomalasﬂla kolo. Tayta ja palstal s

Tee joﬁlt‘ﬁket pullat

" . . leikkaamalla Y & e AL
L "talkma tahtltqrtun TP X! B i
a2 & M‘ muotoon Vanilja kanelntagte i - b
> 8 3dl - vetta R T e
%’ ‘ ‘ :' 100 g Salliselta vanlljakreemljauhetta A T R ’
., ey

1tl  Salliselta kanelia

--%z\.s-w.kkat’;ute am»
200 g= Salliselta kandeerattula k|r5|k0|ta g
%dl  rommia & -

- '3-rk{‘lmalssLtarkkelysta ':‘-_.- N

Tee téyte ja levitd ohut kerros taikinamatolle. - -
Kierra rullaksi ja leikkaa paloiksi. Nostata ja paista..

Hedelmataute (EEIEED

.pullan keskelle pieni kolo Ja taytd puIIat Paist‘a = ‘PE'.S, =y /1009 voita

1dl  sokeria
100 g Salliselta kandeerattua hedelmamixia
100 g Salliselta kandeerattuja kirsikoita Ner
1dl  Salliselta rusinaa Y|
100 g Salliselta mantelirouhetta

,Manteli-kar‘demummatdgte

3dl  Salliselta mantelijauhetta
2 kananmunaa ®
80g sulaa voita

1%s dl  sokeria £

1rkl  Salliselta vaniljasokeria
1721l  Salliselta kardemummaa

Levita taikinamatolle pehmed voi Ja 7
sokeri. Ripottele pinnalle loput aineet = 4
ja kiari rullalle. Paina korvapuustin - %

muotoon. Nostata ja paista.
Leikkaa taikinasta 9x9 cm:n kokoisia : :

neli6ité ja kddnna joulutortun tavoin -
tahden muotoon. Nostata. Pursota keskelle'
mantelitdyte ja koristele mantelilastuin ja
paista.

ot Voitele pullat kananmunalla ja

. | koristele raesokerilla, hasselpahking-

. rouheella tai mantelilastuilla!
\ l\ -

- e
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pihista

Salllseltataatdmx ’%%
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Joulutervehdys
 opettajalle, paivakotiin,
"_ystdvdHe,tyékaveHHe.“

b satsaa sy

- ‘_._'v".’SalllseIta karpaloita N .

"".f_.'."$a1llse atanteli-rusinaa |

_ Hedel dleipa purkissas.12

Gloglmausteet 5.5 Xt
Jouluplparlts

 Salliselta tahtianis t5 F

~ Jouluiset pekaanlpahklniit s.7
Suklaalusikat s.11 = -

1pss/350 g Sallselte
11kl Salliselta la ri

e
k"

Mantel.suolakeks.t % peltia

4dl  Salliselta mantelijauhetta
1 kananmunaa
1kl dljya
+ 1-1% tl Salliselta valkosipuli-chili-
mausteseosta
sormisuolaa

Mittaa kaikki aineet kulhoon ja sekoita
tasaiseksi taikinapalloksi. Kauli kahden
leivinpaperin vélissa ohueksi levyksi.

3 ; 3&#‘5" f i"f-‘f{\ ' Leikkaa taikinapy®ralld halutun kokoisiksi
.,\ Sallls ikunota ‘!4 . ¢ = paloiksi, pistele haarukalla ja ripottele
Taatelihillo 8'6 .. ~- TN . R
s ~7_ o L pddlle sormisuolaa halutessasi. Paista
A ;Inkwaan‘{lm b= 72,670, M 175°C 15-20 min.
Mantelisu *!‘ oSt : 'i«_ Sailyvyys: kuivassa ja viiledssd voimakkailta hajuilta
.  suojattuna 1-2 vkoa.
N < / R : Y
< K. - Mauste-Sallinen O : e .
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